
#bettonaproduceeccellenze

Convegno
Ti racconto Bettona:
natura, territorio e 
biodiversità
Sala degli Specchi
Villa del Boccaglione

14 - 15 giugno 2024

Per informazioni: cell. 345 0521028
Per le iscrizioni compilare il google form al
seguente link: https://forms.gle/tJx5izEetc5s1AZ17

VENERDÌ 14 GIUGNO

Ore 9.15 Registrazione partecipanti al 
convegno e coffee break

Ore 10.00 Apertura convegno:
Saluti istituzionali
• Sindaco Valerio Bazzoffia
• Palma Bartolini – Coordinatrice
 tecnica “Bettona Produce Eccellenze” 
• Primo Proietti – Direttore Comitato 

scientifico
• Francesco Martella – Direttore CESAR
 (Centro per lo sviluppo Agricolo e 

Rurale)
• Marcello Serafini – Amministratore 

unico Parco 3A-PTA
• Ten. Col. t.SFP MARCO FRATONI, 

ph.d. - Comandante del Reparto 
Carabinieri Biodiversità di Assisi

Modera la Dott.ssa Fabiola Pulieri - 
Giornalista, sommelier dell’olio e 
assaggiatrice

Ore 10.30 “Una bottiglia d’olio extra 
vergine di oliva per contrastare il cam-
biamento climatico”
Prof. Primo Proietti – Presidente del 
Consiglio Intercorso Laurea in Sc. Agra-
rie e Ambientali e di Laurea Magistrale 
in Agricoltura Sostenibile – UniPg

Ore 11.10 “Innovazione di processo 
nell’estrazione meccanica degli oli ver-
gini di oliva, tra qualità e sostenibilità”
Prof. Gianluca Veneziani – Docente di 
Scienze e Tecnologie alimentari presso 
il Dipartimento di scienze Agrarie, Ali-
mentari ed Ambientali – UniPg

Ore 11.50 “L’influenza dei fattori am-
bientali e agronomici sulle qualità 
dell’olio extra vergine di oliva”
Prof. Franco Famiani – Docente di 
Arboricoltura generale e coltivazioni 
arboree presso il Dipartimento 
di scienze Agrarie, Alimentari ed 
Ambientali – UniPg

Ore 12.30 “Allevamenti avicoli nell’oli-
veto e nel vigneto: tra tradizione e inno-
vazione per incrementare la sostenibi-
lità economica e ambientale”
Prof. Alessandro Dal Bosco – Presi-
dente del Corso di Laurea in Economia 
e Cultura dell’Alimentazione – UniPg

Ore 13.15 Lunch break
Degustazione gratuita dei prodotti di 
“Bettona Produce Eccellenze”  
Sala degli Specchi – Ingresso riservato 
ai partecipanti 

Ore 14.30 “L’approccio enologico 
orientato alla valorizzazione dell’iden-
tità del vino nello scenario attuale”
Prof.ssa Agnese Taticchi – Presidente 
del Consiglio Intercorso di Laurea in 
Scienze e Tecnologie Agroalimentari 
e Tecnologie e Biotecnologie degli 
Alimenti

Ore 15.10 “Stress nel vigneto e 
innovazioni tecniche”
Prof. Alberto Palliotti – Docente di 
Arboricoltura generale e coltivazioni 
arboree presso il Dipartimento 
di scienze Agrarie, Alimentari ed 
Ambientali – UniPg

Ore 15.50 “Smart village e sviluppo 
rurale”
Prof. Angelo Frascarelli - Docente di 
Economia ed estimo rurale presso il 
Dipartimento di scienze Agrarie, Ali-
mentari ed Ambientali – UniPg

Ore 16.30 “Orticoltura Urbana”
Prof. Francesco Tei – Docente di Agro-
nomia e coltivazioni erbacee presso il 
Dipartimento di scienze Agrarie, Ali-
mentari ed Ambientali – UniPg

Ore 17.10 Chiusura della prima giorna-
ta del convegno

SABATO 15 GIUGNO 

Ore 9.30 Registrazione partecipanti al 
convegno e coffee break

Apertura della seconda giornata di 
convegno

Ore 10.00 “Valutazione di stabilità de-
gli alberi per la gestione delle foreste 
urbane e la salvaguardia dei monu-
menti verdi”
Prof. Maurizio Micheli – Docente di Ar-
boricoltura generale e coltivazioni ar-
boree presso il Dipartimento di scien-
ze Agrarie, Alimentari ed Ambientali 
– UniPg 

Ore 10.40 “Strategie innovative per la 
produzione della birra”
Prof.ssa Ombretta Marconi – Direttrice 
Centro di Ricerca per l’eccellenza della 
Birra(CERB) – UniPg

Ore 11.20 “Il registro regionale delle 
risorse genetiche autoctone di interesse 
agrario della Regione Umbria”
Dott.sse Alessia Dorillo e Francesca 
Moretti - 3A - Parco Tecnologico Agroa-
limentare dell’Umbria (3A-PTA)

Ore 12.00 “L’ azione del Reparto Cara-
binieri Biodiversità dei Carabinieri di 
Assisi in Umbria.”
Ten. Col. t.SFP MARCO FRATONI, ph.d. 
– Comandante del Reparto Carabinieri 
Biodiversità di Assisi 

Ore 13.00 Lunch break
Degustazione gratuita dei prodotti di 
“Bettona Produce Eccellenze” 
Sala degli Specchi – Ingresso riservato 
ai partecipanti

Evento organizzato in collaborazione con 
il CESAR, la partecipazione agli eventi 
consente il riconoscimento dei CFP per i 
Dottori Agronomi e Dottori Forestali.


